
CERASUOLO DI VITTORIA 
DOCG

Vitigno: 
Nero d’Avola e Frappato
 
Grado Alcolico: 
13,5 % Vol.

Vendemmia
2021

Colore: 
da rosso ciliegia a granato

Odore: 
di ciliegia, con note sensoriali di prugna secca, 
cioccolato, cuoio e tabacco 

Sapore: 
secco, pieno, morbido e armonico

Coltivazione vigneti: 
in regime di conversione all’agricoltura 
biologica

Allevamento e potatura vite: 
controspalliera, cordone speronato

Ubicazione vigneti e cantina: 
c. da Cirito Chiaramonte Gulfi (RG), 
foglio di mappa 35

Altitudine: 
m 360 s.l.m. circa

Terreno: 
calcareo, di medio impasto

Clima: 
mediterraneo, con estati calde e inverni 
temperati

Vinificazione: 
naturale, senza impiego di lieviti selezionati e 
senza ricorrere a correzioni
 
Stabilizzazione: 
naturale, l’eventuale presenza di deposito sul 
fondo lo dimostra
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TAPPO FOR 51
SUGHERO

BOTTIGLIA GL 71
VETRO

CAPSULA C/PVC 90
PLASTICA

RACCOLTA DIFFERENZIATA: VERIFICARE  LE
DISPOSIZIONI DEL COMUNE DI APPARTENENZA 

C/da Cirito Tramostera 
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
www.casaventura.it 
info@casaventura.it


